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Aus den freien neun Wohnungen sollen 

noch in diesem Jahr die sechs neuen Va-

rianten entstehen. Ob alle fertig werden, 

bleibt abzuwarten, weil die Sanierungsar-

beiten zu Corona-Zeiten viel langsamer ab-

laufen. Es können nicht wie sonst mehrere 

Gewerke an einem Projekt arbeiten, son-

dern alle Beteiligten müssen nacheinander 

tätig werden.  

Die Lage inmitten von Einfamilienhäusern 

und das Wohnumfeld sind ebenfalls an-

sprechend und nur vier Mietpar-

teien in einem Aufgang sind 

manchmal auch von Vor-

teil. Die neue Ausstat-

tungsqualität in der 

Pritzwalker Straße 

ist Teil einer gene-

rellen Verbesserung 

des GWG-Bestandes. 

Mehr lesen Sie dazu 

auf den Seiten 10 und 

11.

2-Raum-Wohnung
62  m² | rechts 

Ein luxuriöses 
Wellnessbad 
zum Entspan-
nen ist für viele 
ein Traum.

 D ie 3D-Bilder versprechen nicht zu 

viel, denn genauso werden die neu-

en sechs umgebauten Wohnungen 

in der Pritzwalker Straße 54 bald aussehen. 

Aus den ehemals drei werden zwei größere 

Wohnungen mit rund 60 m². Sie verfügen 

über ein geräumiges Wohnzimmer, eine 

Küche und einem Badezimmer sowie über 

einen Abstellraum. Besonderes Highlight 

wird das komfortable 10 m² große „Well- 

nessbad“ mit Walk-in-Dusche, Badewanne 

und modernen großformatigen Fliesen 

sein. Auch der Waschtisch und das 

WC sind neu im GWG-Aus-

stattungsprogramm 

und werden demnächst 

öfter eingesetzt werden. 

Ähnlich wie die edlen 

Vinylfußböden und die 

neuen Innentüren.

2-Raum-Wohnung
60  m² | links
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TGZ Prignitz GmbH

Laborstraße 1, 19322 Wittenberge

Hotline: (03877) 984400

E-Mail: info@tgz-prignitz.de

www.tgz-prignitz.de

Erleichterungen  	
für Unternehmen in 
der Corona-Krise

Programm „Soforthilfe Corona  
Brandenburg“ ausgelaufen

Die Corona-Krise stellt viele Unternehmen, 

insbesondere die kleinen und mittleren 

Betriebe, in der Prignitz vor existenzielle 

Herausforderungen. Die Sicherung der Li-

quidität ist dabei oberstes Gebot. Zudem ist 

die bislang mögliche Förderung durch das 

Land ab dem 31. Mai nicht mehr möglich. Wir 

haben weitere Überbrückungsmöglichkeiten 

zusammengetragen. Sollten Sie eine persön-

liche Beratung dazu bevorzugen, empfehlen 

wir Ihnen die Fachleute der Wirtschaftsför-

derung im TGZ Prignitz.

Entfall der GEMA-Gebühren

Für Lizenznehmer ruhen für den Zeitraum, in 

dem sie ihren Betrieb aufgrund behördlicher 

Anordnungen zur Eindämmung der Pan-

demie-Ausbreitung schließen müssen, alle 

Monats-, Quartals- und Jahresverträge. In 

diesem Zeitraum entfallen die GEMA-Vergü-

tungen. Aktuelle News zu den Themen finden 

Sie auf www.cottbus.ihk.de.

Steuerliche Erleichterungen

Vorauszahlungen der Gewerbesteuer kön-

nen auf null reduziert werden. Vorauszah-

lungen können angepasst werden. Sobald 

klar ist, dass die Einkünfte im laufenden Jahr 

voraussichtlich geringer sein werden. Das 

Finanzministerium Brandenburg teilte mit, 

Unternehmen in der Corona-Krise ihre bereits 

geleistete Umsatzsteuer-Sondervoraus-

zahlung zurückzuzahlen. Auch die Gewerbe-

steuer-Vorauszahlungen können durch die 

Gemeinde auf einen Antrag hin angepasst 

werden. Liegt bereits ein Bescheid des Fi-

nanzamts über den „Gewerbeertrag für Zwe-

cke der Vorauszahlungen“ vor, dann ist beim 

Finanzamt (statt der Gemeinde) ein entspre-

chender Herabsetzungsantrag zu stellen. Den 

dann geänderten Bescheid bekommen das 

antragstellende Unternehmen und die Ge-

meinde. Die Gemeinde ist an diesen Voraus-

zahlungsbescheid des Finanzamts gebunden.

Aussetzung der  
Vollstreckungsmaßnahmen

Die Bundesregierung hat angekündigt, auf 

Vollstreckungsmaßnahmen bzw. Säumniszu-

schläge bis zum 31.12.2020 zu verzichten, so-

lange der Schuldner einer fälligen Steuerzah-

lung unmittelbar von den Auswirkungen des 

Corona-Virus betroffen ist. Bei den Steuern, 

Mieten und sonstige Betriebskosten 

Mietern – privat oder gewerblich – darf nicht 

gekündigt werden, wenn sie ihre Miete zwi-

schen April und Juni 2020 wegen der Pan-

demie nicht zahlen können. Der Mieter muss 

die Notlage nachweisen. Dies soll auch für 

Pachtverhältnisse gelten. Die Bestimmungen 

sollen zunächst bis 30.06.2020 gelten, eine 

Verlängerung bis zum 30.09.2020 ist möglich. 

Die nicht gezahlten Mieten sollen spätestens 

bis zum 30.06.2022 beglichen sein. 

Strom-, Gas- und  
Telekommunikationsverträge

Für den Bereich des Zivilrechts soll ein 

Leistungsverweigerungsrecht für die Erfül-

lung vertraglicher Dauerschuldverhältnisse 

(insbesondere Strom, Gas, Telekommunika-

tion u. Ä.) eingeführt werden. Betroffenen 

Verbrauchern und Kleinstunternehmen 

(Unternehmen bis zu neun Mitarbeitern und 

einem Jahresumsatz von bis zu zwei Milli-

onen Euro), die wegen der COVID-19-Pan-

demie ihre geschuldeten Leistungen nicht 

erbringen, wird das Recht einräumt, ihre 

Leistung einstweilig zu verweigern.

die von der Zollverwaltung verwaltet werden 

(z. B. Energiesteuer und Luftverkehrssteuer), 

ist die Generalzolldirektion angewiesen wor-

den, den Steuerpflichtigen in entsprechender 

Art und Weise entgegenzukommen. Gleiches 

gilt für das Bundeszentralamt für Steuern.

Technischen Mitarbeiter (m/w/d)

Die GWG Wohnungs- 

gesellschaft mbH Per-

leberg/Karstädt bewirt-

schaftet als kommunale 

Wohnungsgesellschaft 

rund 1640 eigene Woh-

nungen und Gewer-

beeinheiten in Perle-

berg und Karstädt. 

Für die Verstärkung unseres Teams suchen wir eine(n):

GWG Wohnungsgesellschaft 

mbH Perleberg/Karstädt 

Karl-Liebknecht-Straße 13  

19348 Perleberg

Bwerben 
 Sie sich 

jetzt!

Ihre Aufgaben 

→	 Erarbeitung von Entscheidungsvorlagen im Zuge der  

	 Projektvorbereitung und Projektdurchführung 

→	 Bearbeitung von Instandsetzungs- und Modernisierungsarbeiten, 

	 einschließlich Beratung, Ausschreibung, Beauftragung, Über- 

	 wachung und Gewährleistung 

→	 Kommunikation mit Mietern, Mitarbeitern sowie ausführenden 

	 Dienstleistern 

→	 Kontrolle der Grundstücke auf Verkehrssicherheit  

→	 Mitwirkung bei der Digitalisierung des Unternehmens

Unsere Anforderungen 

→	 Abgeschlossenes Studium im Bauingenieurwesen  

	 oder vergleichbare Qualifikation 

→	 Höchster Qualitätsanspruch und hohes Maß an Eigenverantwortlichkeit 

→	 Gute Selbstorganisation und hohes Engagement 

→	 Selbstständige und kommunikative Arbeitsweise 

Sie haben Spaß daran, voraus- und mitzudenken. Sie integrieren sich prima 

in ein offenes dynamisches Team. Präzises und sorgfältiges Arbei-

ten zeichnet Sie ebenso aus wie ein hohes Maß an Diskretion.

Wenn Sie sich damit identifizieren können, 

senden Sie uns bitte Ihre vollständigen 

Bewerbungsunterlagen inkl. An-

gabe Ihrer Gehaltsvorstellungen 

bis zum 10.07.2020 per E-Mail 

an: info@gwgperleberg.de!
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Straßenansicht Großer Markt
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Drei Meter hohe Fensterfronten  

und 38 komfortable Sitzplätze 

Planungsentwurf

Es wird das erste Haus am  

Platz werden, nicht nur weil es das  

erste in der Reihe ist. Denn das sich  

gerade in der Sanierung befindende  

Objekt – Großer Markt 11/11 a – wird  

ein an die Jugendstilarchitektur er- 

innerndes Schmuckstück sein, das  

man sich gern anschauen und noch  

viel lieber betreten möchte. 

 Die gute Nachricht: Sie werden es ab 

nächsten Jahr können, denn im Erd-

geschoss ist ein großzügiges Café 

geplant, für das die GWG zurzeit noch einen 

Betreiber sucht. Etwa 38 Sitzplätze könnte 

das neue Café samt ausladender Mit-

nahmezone haben, denn natürlich 

soll es hier auch frische Brötchen, 

Brot und einen Imbiss geben. 

Die 3D-Animation zeigt die 

mögliche Einrichtung und ist 

nur als Idee gedacht. Wie es 

dann genau aussehen wird, 

entscheidet natürlich jeder 

Betreiber selbst. 

Grundriss (ca. 130 m2)

Drei Meter hohe und bis zu 2,5 Meter breite 

Fenster werden besonders viel Licht auch 

an Regentagen ins Café lassen. Man kann 

fast von jedem Platz aus später das Treiben 

auf dem Markt betrachten und es sich dabei 

gut gehen lassen. Gleichfalls lassen sich 

von außen sowohl die tolle Atmosphäre als 

auch das Warenangebot erkennen. Rund 130 

Quadratmeter Fläche werden es zusam-

men mit den Toiletten und dem Lagerraum 

sein. Separate Kunden- und Gästetoiletten 

eingeschlossen.

Sollten Sie Interesse an  

dem schönen Gewerbeobjekt 

haben, dann würde GWG-Ge-

schäftsführer Ronald Otto  

unter  (03876) 791030 gern 

mit Ihnen alle Wünsche be- 

sprechen. Je eher die Kontakt- 

aufnahme erfolgt, umso 

mehr lassen sich Besonder-

heiten berücksichtigen.

Hier könnte  
Ihr Traum vom 
eigenen Café 
wahr werden!

Betreiber für  Betreiber für  
zukünftiges zukünftiges CaféCafé    
gesuchtgesucht
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Die ganze Woche 
leckeres Essen

Mit wenig Zeitaufwand jeden Tag ein abwechslungs- 

reiches Mittagessen zu zaubern, ist nicht einfach. Hier  

ein paar Anregungen. Bei den Gerichten können die  

Kinder auf unterschiedlichste Weise mithelfen und  

lernen so, mit den Zutaten umzugehen. Sie üben ihre  

motorischen Fähigkeiten beim Schnippeln von Gemü- 

se oder beim Panieren der Schnitzel. Auch wenn der 

Anfang schwer wird, die Lust kommt mit dem Essen.

Zutaten
1 Zwiebel | 2 EL Öl | ½ TL mildes 

Currypulver | 150 ml Cola | 1 Dose 

Tomaten, stückig (400 g) | 4 

Schweineschnitzel (à 150 g) | 150 g 

Cornflakes | 3 EL Mehl | 2 Eier, (Kl. 

M) | Salz, Pfeffer | 3 EL Buttersch-

malz | 1 Tüte Backofenpommes

Tagliatelle  
mit Zitronensoße

Knusperschnitzel  
      mit Pommes

Bunter-Eintopf

Zutaten
9 Hähnchenunterkeulen | 9 Scheiben 

Bacon  | 5 Scheiben Vollkorntoast | 2 EL 

flüssige Butter | 1,5 kg Kartoffeln | 50 g 

Butter | 200 ml warme Milch | 6 Eigelb 

| Salz, Pfeffer | Muskat | 3 EL frische 

Petersilie | 3 EL Grillgewürz | 100 g 

geriebenen Käse | 4 EL Röstzwiebeln | 

Außerdem: Springform 24 × 24 cm

Zuerst die Kartoffeln waschen, schälen, 

in Würfel schneiden und weich kochen. 

Nun den Backofen auf 150 °C vorheizen. 

Die Hähnchenkeulen in dem Grillge-

würz wälzen und mit je einer Scheiben 

Bacon umwickeln. Auf ein mit Backpa-

pier ausgelegtes Blech legen und für 30 

Minuten im Ofen backen. Den Rand vom 

Toastbrot abschneiden und toasten und 

den Backformboden damit auslegen. 

Die gekochten Kartoffeln abgießen, 

stampfen und mit Butter und warmer 

Hähnchenkeule in Kartoffelbrei

Milch verrühren. Muskat, Salz, Pfeffer, 

Eigelb und die  klein geschnittene Pe-

tersilie dazugeben und einen sämigen 

Brei zubereiten. Nun die gebackenen 

Hähnchenkeulen kopf-über in den 

Kartoffelbrei stecken und mit gerie-

benem Käse bestreuen. Die Form für 25 

Minuten bei 175 °C Umluft in den Ofen 

schieben. Garniere den fertigen Hähn-

chenkeulen-Kuchen mit Röstzwiebeln. 

Dazu passt frischer Blattsalat mit herz-

haftem Dressing oder Rotkraut.

Für die Currysoße die Zwiebel fein 

würfeln und in einem Topf mit Öl 

glasig dünsten. Currypulver, Cola 

und stückige Tomaten zugeben. Mit 

etwas Salz würzen und zugedeckt 

bei milder Hitze 15 Minuten köcheln 

lassen. Schnitzel nacheinander 

zwischen zwei Stücken Klarsicht-

folie dünn plattieren. Auf beiden 

Seiten mit Salz und Pfeffer würzen. 

Schnitzel nacheinander im Mehl 

wenden, überschüssiges Mehl 

abklopfen, durch die Eiersahne 

ziehen, dann in den Cornflakesbrö-

seln panieren und fest andrücken. 

Den Backofen vorheizen und die 

Pommes nach Anweisung zuberei-

ten. Butterschmalz in einer weiten 

Pfanne erhitzen, Schnitzel darin je 

Seite ca. 4 Minuten bei mittlerer 

Hitze braten. Die goldbraun ge-

bratenen Schnitzel aus der Pfanne 

heben, auf Küchenpapier abtropfen 

lassen. Currysoße fein pürieren und 

mit den Schnitzeln und den Pom-

mes servieren.

Zutaten
150g gelbe Linsen | 200 g Möhren | 1 Apfel 

| 1 Zwiebel | 100 ml Orangensaft | 300 ml 

Gemüsebrühe | 200 ml Kokosmilch | 2 TL 

Zitronensaft | 1 Prise Zucker | Salz, Pfeffer

Die Möhren, den Apfel und die Zwiebel 

schälen, den Apfel entkernen. Alles in Stücke 

schneiden und in der Gemüsebrühe mit den 

Linsen 5 bis 7 Minuten garen. Danach die Ko-

kosmilch zugeben und zugedeckt 15 Minu-

ten köcheln lassen. Die Suppe fein pürieren, 

den Orangen- und Zitronensaft zugeben 

und mit Salz, Pfeffer würzen. Eventuell 

etwas Wasser zugeben. Für die Erwachse-

nen können Baconstreifen in einer 

Pfanne angebraten werden 

und beim Servieren auf die 

Suppe gegeben werden.

Gelbe Linsensuppe

Crêpes

Zutaten
4 Eier | 500 ml Milch | 250 g Mehl |  

50 g zerlassene Butter | 1 Pck. Vanillezucker | 

1 Prise Salz | 2 bis 3 Bananen | Öl | Nutella 

Zutaten
250 g Bohnen | 250 g frische Band-

nudeln | 4 ungebrühte Bratwürste 

| 1 Bio-Zitrone | 2 EL Olivenöl | 1 

EL Butter und 1 TL Mehl | 100 ml 

Schlagsahne | Salz, Pfeffer

Erst werden die Eier aufgeschlagen und mit dem 

Vanillezucker und einer Prise Salz 1 bis 2 Minuten 

mit einem Schneebesen oder dem Mixer schau-

mig geschlagen. Danach die Hälfte der Milch 

dazugeben und unterrühren. Das Mehl nach und 

nach dazugeben und mit der Masse verrühren. 

Wenn alles eine gleichmäßige Masse ergibt, 

den Rest der Milch und die zerlassene Butter 

unterrühren und 15 Minuten quellen lassen. In 

einer Pfanne etwas Öl erhitzen, den Crêpesteig 

noch einmal aufrühren und auf mittlerer Stufe 

die Crêpes von beiden Seiten ausbacken. Danach 

nach Herzenslust belegen. In diesem Beispiel 

eine Hälfte mit Nutella bestreichen, mit Bana-

nenscheiben belegen und zusammenklappen. 

Zutaten
5 mittlere Kartoffeln | 2 Kohlrabi |   

3 Möhren | 1 Handvoll TK-Erbsen |  

1,5 l Gemüsebrühe | 5 Wiener 

Würstchen | evtl. Salz | Petersilie

Das Gemüse waschen und schälen. 

Kartoffeln würfeln und in der Brü-

he kochen. Die Möhren in Scheiben 

und den Kohlrabi in Stifte schnei-

den und in die Brühe geben. Nun 

ca. 15 Minuten kochen lassen. Wenn 

alles weich ist, die Erbsen und die 

Würstchenscheiben dazugeben 

und nochmal aufkochen lassen. Mit 

Salz abschmecken und mit Petersi-

lie servie-

ren. 

Bohnen putzen, waschen und in 

Stücke schneiden. In kochendem 

Salzwasser ca. 8 Minuten garen. 

Abgießen, kalt abschrecken und 

abtropfen lassen. Nun die Nudeln 

in kochendem Salzwasser garen. 

Die Zitrone heiß waschen, trocken 

reiben, Schale fein abreiben und 

den Saft auspressen. Das Öl in 

einer beschichteten Pfanne erhit-

zen. Wurstbrät aus der Haut als 

Bällchen direkt in das heiße Öl drü-

cken und darin ca. 3 Minuten bra-

ten. Herausnehmen und zur Seite 

stellen. Butter in die Pfanne geben 

und das Mehl darin hell anschwit-

zen. 150 ml Wasser, Zitronensaft 

und Sahne einrühren, aufkochen 

lassen und ca. 3 Minuten weiter 

köcheln lassen. Soße mit Salz und 

Pfeffer abschmecken. Nudeln 

abgießen und wieder in den Topf 

geben. Brätbällchen, Bohnen 

und Soße zu den Nudeln geben. 

Alles einmal gut 

durchmischen 

und sofort 

anrich-

ten.

Für den Teig  

10 EL Dinkelmehl (Typ 1050) | 2 EL Mager-

quark | 4 EL Olivenöl | 1 TL Backpulver   

Für den Belag

 milder Ketschup | Pizzakäse oder Moz-

zarella | Oregano oder Basilikum | Koch-

schinken | Salami | Thunfisch | Frühlings-

zwiebeln oder rote Zwiebeln | Tomaten | 

Paprika | Champions |  Oliven | Peperoni | 

Ananas – so wie jeder mag

Den Backofen auf 180 ˚C Ober-/Unterhitze 

vorheizen. Das Olivenöl mit dem Quark in 

einer Schüssel verrühren, dann das Back-

pulver mit dem Dinkelmehl vermischen, zur 

Quarkmasse geben und mit den Händen zu 

einem Teig kneten. Danach ein Backblech 

mit Backpapier auslegen. Nun den Teig in 

acht Teile zu kleinen Pizzen formen. Mit Ket-

schup bestreichen und anschließend nach 

Herzenslust die Pizza belegen und mit Kräu-

tern und Käse bestreuen. Im Backofen ca. 10 

bis 15 Minuten backen und dann genießen.

Wunschpizza
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GWG stellt  
neue Ausstattungslinien vor  
Moderne Fliesen und Badkeramiken

Eine positive Veränderung wird es auch 

bei den Fußböden geben. Auf gesünderen, 

servicefreundlicheren und eleganteren 

Vinylböden im Landhausdielenformat, wird 

sich der geneigte GWG-Mieter demnächst 

bewegen können. Trotz allem werden die 

Kosten mit im Auge behalten! 

 Bei Wohnungen im GWG-Bestand, die 

demnächst komplett renoviert wer-

den, kommt das neue GWG-Ausstat-

tungsprogramm zum Einsatz. Neumieter 

können sich auf drei moderne Fliesenvari-

anten sowie fünf neue Fußbodenvarianten 

freuen. Das Fliesenprogramm 2020 kann 

sich wirklich sehen lassen. Neben modernen 

Designs sind es auch die neuen großen For-

mate mit bis zu 90 cm Länge, die begeistern 

werden. Zudem werden modernere Wasch-

tische, WCs und Armaturen Einzug halten.

Wir haben uns
das Ziel gesetzt, 
die Wohnqualität 
möglichst ohne 
Mieterhöhungen 
zu verbessern.“

Ronald Otto 

GWG-Geschäftsführer

5 Vinylböden im LandhausdielenstilDie Innentüren und Sockelleisten des 

GWG-Ausstattungskataloges 2020 sind 

matt-weiß und passen damit perfekt zu 

allem Fußboden- und Fliesenkombina-

tionen. In den 3D-Visualisierungen sind 

alle Designvarianten und Badkeramiken zu 

sehen. Passende Musterwohnungen sind in 

Planung. Interessenten können aber sofort 

entsprechende Mietverträge abschließen, 

passende Wohnungen finden Sie immer 

aktuell auf der Website. Die Umsetzungszeit 

von Mietvertrag bis zum Einzug wird etwa 

zwei Monate betragen. In der ersten Zeit 

vielleicht etwas länger, weil sich alle Betei- 

ligten erst darauf einstellen müssen. 

Neben den neuen Materialien wird auch an 

neuen Aufteilungen und Grundrissen gear-

beitet. GWG-Geschäftsführer Ronald Otto 

betont dazu: „Wir haben uns das Ziel gesetzt, 

die Wohnqualität möglichst ohne Mieter-

höhungen zu verbessern. Bei den neuen 

Ausstattungen ist das auch bereits gelun-

gen. Die Grundrissänderungen wiederum, 

sind schon komplexere Herausforderungen, 

wir sind aber auf gutem Wege. Bei den Woh-

nungen in der Pritzwalker Straße 54 konnten 

wir auch eine gute Lösung finden.“ 

3 Fliesenvarianten
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Moderne
Designs

Ausgewählte  
Designkeramiken
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Satelliten-BHKW soll im  
Herbst 2020 ans Netz
Die Wärmeleitung ist nahezu vollständig verlegt worden

 Bereits seit August 2018 betreibt die 

Bioenergie Karstädt GmbH (BEK) 

eine Biogasanlage in der Nähe der 

Agrargenossenschaft. Zur Erweiterung der 

Anlage und zur Erhöhung der Energieef-

fizienz plant die BEK den Bau eines Satel-

liten-Blockheizkraftwerks, das mittels einer 

Gasleitung mit der Biogasanlage verbunden 

ist. Ausgehend vom BHKW soll ein Wärme-

netz im östlichen Teil von Karstädt verlegt 

werden, über das die örtliche Schule, die 

Mehrzweckhalle sowie das 

Freibad mit CO2-neu-

traler Abwärme 

versorgt wer-

den sollen. 

Ziel ist es, im Herbst 2020 ans Netz zu  

gehen und nach den Herbstferien mit der 

Wärmeversorgung zu beginnen. Die Firma  

Bioenergie Karstädt GmbH betreibt die Bio- 

gasanlage und auch das Satelliten-BHKW. 

Beide Anlagen steigern die Energieeffizienz 

und produzieren CO2-neutralen Strom und 

CO2-neutrale Abwärme.

Die Leistung des BHKWs soll etwa fünf 

Millionen Kilowatt/Stunde betragen, damit 

könnte man rund 1 300 Haushalte versor-

gen. Ein Bau in Ortsnähe ist erforderlich, 

um die Wärmeverluste möglichst gering zu 

halten.

In den vergangenen Monaten wurden nun 

bereits gut ein Kilometer Rohrleitung 

unter der Landesstraße 13 zur Löck-

nitzhalle und weiter zum Freibad 

verlegt. Auf der anderen 

Seite der L13 wird es dann 

in Richtung Grundschule 

weitergehen. Die Wär-

meleitung ist damit 

nahezu vollständig 

fertig, ebenso wie die 

Gasleitung zwischen 

Biogasanlage und BH-

KW-Standort. In etwa 

zwei bis drei Monaten 

sollen auch die zwei 

laufenden Genehmi-

gungsverfahren abge-

schlossen sein.  

Beispiel eines Satelliten-BHKWs

kaltes 
Wasser

Strom

Generator
Brennkammer

Abgaswärmetauscher

warmes 
Wasser

Brenn-
stoff-Luft- 
Gemisch

Abgase

Das Prinzip der Kraft- 
Wärme-Koppelung am  
Beispiel eines BHKWs

Lage
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Zwei Tage nach dem Fall der Mauer verlas-

sen Inge und Walter Bischoff ihr altes Le-

ben – die Wohnung, den Garten, ihre Arbeit 

und das Land. Ihre Reise führt die beiden 

Fünfzigjährigen weit hinaus: Über Notauf-

nahmelager und Durchgangswohnheime 

folgen sie einem lange gehegten Traum, 

einem „Lebensgeheimnis“, von dem selbst 

ihr Sohn Carl nichts weiß. Carl wiederum, 

der den Auftrag verweigert, das elterliche 

Erbe zu übernehmen, flieht nach Berlin. Er 

lebt auf der Straße, bis er in den Kreis des 

„klugen Rudels“ aufgenommen wird, einer 

Gruppe junger Frauen und Männer, die 

dunkle Geschäfte, einen Guerillakampf um 

leerstehende Häuser und die Kellerkneipe 

Assel betreibt. Im U-Boot der Assel schlin-

gert Carl durch das archaische Chaos der 

Nachwendezeit, immer in der Hoffnung, 

Effi wiederzusehen, „die einzige Frau, in 

die er je verliebt gewesen war“. Der ma-

gische Trick an Lutz Seilers Literatur? Sie 

kann das vermeintlich Banale in etwas ganz 

Besonderes, sogar Heiliges verwandeln. 

Eine scheinbar uninteressante Böschung 

am Bahndamm: „gelobtes Land“, wenn ein 

Gedicht Seilers sie dazu erklärt. Eine Suppe 

aus Essensresten: eine „ewige Suppe“, 

wenn der charismatische Anführer Kruso 

sie im gleichnamigen Roman kocht. Und 

ein Mittelklassewagen aus östlicher Ferne 

5-Sterne-Neuerscheinungen

Buchtipps

Der mutige Weg (Teil 5)  
von Ellin Carsta

Ellin Carsta hat mit „Der mutige Weg“ 

wieder eine spannende Fortsetzung der 

Familiensaga geschrieben. Die turbulente 

Handlung führt den Leser in verschiedene 

Städte wie Wien, Hamburg und natürlich 

Kamerun, was die Lektüre so interessant 

und abwechslungsreich macht, weshalb die 

290 Seiten auch eigentlich viel zu kurz sind. 

Die Familienmitglieder sind einem richtig 

ans Herz gewachsen und man fiebert dem 

nächsten Band entgegen, der schon im Juni 

erscheint. 

Was ist die Hansens-Saga? 

Am 20. Februar 2018 erschien Teil 1 der Ge-

schichte, die in Hamburg im Jahr 1888 be-

ginnt: Als der Familienpatriarch Peter Han-

sen aus dem Leben scheidet, bleiben seine 

Söhne Robert, Karl und Georg mit einer 

großen Aufgabe zurück: Wie können sie in 

diesen turbulenten Zeiten den Fortbestand 

des hoch verschuldeten Familienunterneh-

mens und die gesellschaftliche Stellung der 

Hansens sichern? Eine Plantage im fernen 

Kamerun bietet die einmalige Chance, die 

stark wachsende Nachfrage nach Kakao zu 

bedienen. Was von einem Teil der Familie 

als großes Abenteuer gesehen wird, ist für 

die anderen schon in der Vorstellung ein 

Albtraum. Robert macht sich mit seiner 

Familie auf den Weg in das Land am Golf von 

Guinea. Seine Frau Elisabeth kehrt Hamburg 

nur sehr widerwillig den Rücken, und das 

Verhältnis zwischen den Eheleuten wird 

zusehends angespannt. Luise hingegen, 

ihre jüngste Tochter, findet das 

Leben auf der Plantage sehr 

aufregend. Nicht zuletzt, 

weil mit Hamza, dem Sohn 

des Vorarbeiters, zum er-

sten Mal ein Mann in 

ihr Leben tritt, für 

den sie starke Ge-

fühle entwickelt …

Im fünften Teil der Hansen-Saga bricht 
Therese mit ihren Kindern von Wien 
auf, um ihr weiteres Leben mit Robert 
in Kamerun zu verbringen. Zu Hause in 
Hamburg versucht Luise herauszufinden, 
wieso das Kontor trotz guter Geschäfte 
nicht mehr Gewinn abwirft. Irgendwo 
scheint etwas nicht zu stimmen. Doch 
welches Verbrechen sie mit Hilfe ihres 
Mannes aufdeckt, ist unglaublich. In 
Wien führt Georg Karls Geschäft weiter, 
nur die Ehe mit Vera gleicht weiterhin 
einer Tortur. Plötzlich jagt eine Kata-
strophe die nächste. In Kamerun wird 
ein großer Teil der Ernte durch Spinn-
milben vernichtet, ein großer Verlust für 
Roberts Plantage. In Hamburg pas-
siert währenddessen viel Schlimmeres. 
Etwas so Dramatisches, dass es das 

Ende für die Firma Han-
sen bedeuteten könnte.

Verlag: Tinte & Feder

ISBN-10: 2496702310

Preis: 9,99 EUR

Die ferne Hoffnung (1) 

Verlag: Tinte & Feder

ISBN-10: 1542047889

Preis: 9,99 EUR

Eine neue Zeit (2) 

Verlag: Tinte & Feder

ISBN-10: 2919801546

Preis: 9,99 EUR

Das bedrohte Glück (3) 

Verlag: Tinte & Feder

ISBN-10: 2919804820

Preis: 9,99 EUR

Der zerbrechliche 

Traum 4) 

Verlag: Tinte & Feder

ISBN-10: 2919809296

Preis: 9,99 EUR
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Stern 111 
von Lutz Seiler

Verlag: Suhrkamp Verlag

ISBN-10: 3518429256

Preis: 24,00 EUR

Der Berliner Schriftstel- 
ler Lutz Seiler ist mit dem  
Preis der Leipziger Buch- 
messe 2020 in der Kate-
gorie Belletristik geehrt  
worden. „Dieser Roman leuchtet auf jeder Seite“, sagte Jurorin  
Wiebke Porombka zur Begründung. Es sei ein kunstvolles Buch,  
das von dem sich binnen Kurzem verändernden Herzschlag der  
Mitte Berlins erzähle. Seiler wurde 1963 im thüringischen Gera  
geboren. Er lebt in Berlin und Stockholm.

und Vergangenheit, der in unserem maß-

losen SUV-Zeitalter wie ein Witz wirken 

muss: eine Wunderkiste, in die man nach 

Lektüre von Seilers neuem Roman sofort 

einsteigen möchte. „Es war ein schö-

nes fließendes Fahren. Der Shiguli rollte 

praktisch von allein, und Carl konnte 

träumen. Er mochte das Geräusch der 

Radialreifen auf Pflasterstraßen, und 

also suchte er sich Pflasterstraßen – die 

nachtgraue Schönhauser Allee zum Bei-

spiel, bergauf und bergab, das Summen 

und Brummen unter den Schädeldecken 

der Pflastersteine, so lange bis ihm warm 

war. Dazu das stumpfe Meeresrauschen 

des Gebläses, der Wind und die Wärme 

auf den Wangen. Der Shiguli lief wie auf 

Schienen, die er sich weise vorausschau-

end selbst auslegte.“
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 Nach einer sicherlich aufregenden 

Fahrt in einem Transportanhänger 

von Plattenburg nach Perleberg 

wurden die vier Alpakadamen in ihr neues 

Gehege geführt. Nach den ersten scheuen 

Blicken erkundeten die sechsjährige Nele 

(grau), die vier Jahre alte Rosalie (dunkel-

braun), Gabi (weiß), die zwei Jahre alt ist, 

und die einjährige Cordula (hellbraun) ihr 

neues Zuhause. Schnell fühlten sie sich auf 

dem 2600 m2 großen Gelände wohl und 

nahmen auch den Stall mit den vier Boxen 

in Beschlag. Von den Erdmännchen wur-

Die neuen  
Bewohner  
im Tierpark 
Perleberg

Das neue Alpaka- 
gehege wurde  
am 9. April 2020  
bezogen

den die flauschigen 

Nachbarn vorsichtig 

beäugt und dann als 

harmlos eingestuft. 

Sehen sie nicht 

niedlich aus, wenn 

sie so am Zaun 

stehen und neugierig alles genau beobach-

ten? Schnell haben sie gelernt, wer Franziska 

Dehlow, die Tierpflegerin, ist und dass sie 

Futter bringt. Jedes Alpaka frisst täglich 2 bis 

3 kg Gras, Heu, frische Blätter und Triebe. Sie 

zerkleinern ihr Futter zwischen den Kauplat-

ten im Oberkiefer und den Schneidezähnen 

im Unterkiefer.

Alpakas werden in der Regel einmal jährlich 

geschoren. Aus der weichen Wolle kann 

hochwertiges Alpakagarn gewonnen wer-

den. Daraus lassen sich Stricksachen her-

stellen, die besonders weich sind und sehr 

gut wärmen. Bis Ende des Jahres erwartet 

der Tierpark Perleberg Nachwuchs bei zwei 

Alpakas. Alle sind gespannt, welche Farbge-

bung die Kleinen haben werden und ob auch 

ein kleiner Alpakahengst dabei sein wird.

Nele Gabi

Cordula

Rosalie

Tierpflegerin Franziska Dehlow und Tierparkleiter Michael 

Niesler führen die Alpakadamen in ihr neues Gehege.

Der Tierpark ist 
täglich von 9:00 

bis  18:00 Uhr  
geöffnet.

 Es gelten die Verhal-
tensregeln und -emp-
fehlungen zum Schutz 

vor dem Coronavirus im 
Alltag.

Ein Alpaka frisst 
täglich 2 bis 3 kg 

Gras, Heu und 
frische Blätter.

Es ist vollbracht – die Edelstahl-

rutsche glänzt in der Sonne! Nun 

können zwei Gäste des Schwimm-

bads gleichzeitig die Wellenrut-

sche hinunter ins Wasser sausen.

 Seit letztem Jahr sorgt die Sprinkler-

anlage in einem Großteil der Liege-

wiese für schönen weichen Rasen 

und der neuer Kiosk kann viele Wünsche der 

Besucher erfüllen. Für die Zukunft sind  

die Erneuerung des Spielplatzes und 

ein Modderplatz für Kinder geplant. 

Mit diesen Maßnahmen aus dem 

Gesamtkonzept hat sich das Frei-

zeitbad zu einer modernen und 

attraktiven Freizeiteinrichtung 

der Region für die ganze Fami-

lien entwickelt.

Der Spaß  
für die ganze 
Familie ist  
garantiert

Für sportliche 
Betätigung 
außerhalb der 
Wasserbecken 
stehen ein 
Beachvolley-
ballplatz und 
Tischtennis-
platten zur 
Verfügung.

Die große  
Wellenrutsche  

wartet auf  
Badegäste

← Badeleiter Frank Möller (li.) und 

GWG-Geschäftsführer Ronald Otto 

vor der neuen Attraktion
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PVU feiert 30 Jahre Voller Energie  
und präsentiert sich mit neuem Logo,  
aber weiterhin zuverlässig, preiswert und  
regional an der Seite der Prignitzer.

Prignitzer Energie- und Wasserversorgungsunternehmen GmbH
Feldstraße 27 a, 19348 Perleberg 
Telefon 03876 782-0, www.pvu-gmbh.de

Wenn es Fragen oder Probleme gibt, finden Sie in der Feldstraße 27a in Perleberg und in der Hamburger Straße 5 
in Kyritz kompetente Ansprechpartner vor Ort. Die regelmäßige Unterstützung engagierter Menschen in ehrenamt-
lichen Tätigkeiten durch Zuschüsse für Kultur, Jugend- und Sozialarbeit und Sport ist für PVU selbstverständlich.

KEIN irreführender 
Einmal-Bonus

KEINE versteckten 
Gebühren

KEINE  
Vorkasse



GWG Wohnungsgesellschaft mbH

Perleberg/Karstädt

Karl-Liebknecht-Straße 13

19348 Perleberg

Kontakt

Wir sind für Sie da:

Telefon  (03876) 791030       E-Mail info@gwg-perleberg.de       www.gwg-perleberg.de

Öffnungszeiten 

Mo – Do:	 07:30 – 15:30 Uhr

Di:	 07:30 – 17:30 Uhr

Fr:	 07:30 – 11:00 Uhr

Kundenbüro Karstädt

Pestalozzistraße 5 a

19357 Karstädt

Telefon (038797) 52216

Öffnungszeiten 

Do:	 09:00 – 15:00 Uhr

und nach Vereinbarung

WIR SCHAFFEN LEBENSRAUM

295 €
Kaltmiete

Ruhiges Wohnen im Zentrum

Pestalozzistraße 5 c

19357 Karstädt

3-Raum | 64 m2 | 2. OG

→	bezugsfertig renoviert

→	Bad mit Fenster und Wanne

→	Balkon und Keller

→	Einkaufsmöglichkeiten  

	 und Bahnhof in der Nähe

Gasheizung; V: 116,7 kWh/(m2a); Baujahr: 1969; Warmwasser enthalten

330 €
Kaltmiete

Wohnen mit Balkon

Straße der Freundschaft 2

19357 Karstädt

4-Raum | 69 m2 | 2. OG

→	bezugsfertig renoviert

→	Bad mit Wanne

→	2 Balkone

→	Einkaufsmöglichkeiten  

	 und Bahnhof in der Nähe

Fernwärme?; V: 107,4 kWh/(m2a); Baujahr: 1978; Warmwasser enthalten

240 €
Kaltmiete

Wohnen mit Balkon

Genossenschaftsstraße 2 b

19348 Perleberg

2-Raum | 49 m2 | 1. OG

→	bezugsfertig nach  

	 Absprache 

→	Balkon und Keller

→	Bad mit Fenster und Wanne

Fernwärme; V: 142,0 kWh/(m2a); Baujahr: 1964; Warmwasser enthalten

455 €
Kaltmiete

Sanierte Altbauwohnung

Ernst-Thälmann-Straße 1

19348 Perleberg

2-Raum | 54 m2 | EG

→	bezugsfertig nach  

	 Absprache  

→	Bahnhofsnähe (5 Minuten)

→	Bad mit Dusche und Fenster

→	Keller

Gasheizung; V: 115,9 kWh/(m2a); Baujahr: 1920; Warmwasser enthalten

284 €
Kaltmiete

Wohnen in Bahnhofsnähe

Karl-Liebknecht-Straße 1

19348 Perleberg

2-Raum | 58 m2 | 3. OG

→	bezugsfertig nach  

	 Absprache 

→	Bad mit Fenster und Wanne

→	10 Minuten zum Marktplatz 	

	 und Bahnhof

Fernwärme; V: 142,0 kWh/(m2a); Baujahr: 1988; Warmwasser enthalten

Rätseln Sie mit! Einsende- 
schluss ist am  

03.07.2020.

Sie haben die Chance auf zwei Familienkarten für den Tierpark Perleberg in der  
Wilsnacker Chaussee 1 in 19348 Perleberg. Weitere Infos auf www.tierparkperleberg.de! 

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Sie haben das Lösungswort? 

Dann ab damit zur GWG Wohnungsgesellschaft mbH Perleberg/Karstädt, Karl-Liebknecht-Straße 13, 

19348 Perleberg oder per E-Mail an info@gwg-perleberg.de mit dem Betreff: Preisrätsel!
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270€
Kaltmiete

Renovierte 3-Raum-Wohnung 

Heinrich-Heine-Straße 42 c

19348 Perleberg

3-Raum | 57 m2 | 3. OG

→	bezugsfertig renoviert

→	Loggia und Keller

→	Bad mit Wanne

Fernwärme; V: 84,6 kWh/(m2a); Baujahr: 1989; Warmwasser enthalten
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Maske ohne nähen!
Schritt-für-Schritt-Anleitung

87

65

43

1 2Das obere Viertel in die Mitte falten Das untere Viertel nach 

oben zur Mitte falten

Umdrehen Wieder ein Viertel nach 

unten zur Mitte falten

Und von unten nach oben falten Nochmals umdrehen

Die beiden Enden des Tuches durch 

die Haargummis fädeln

Beide Enden übereinander falten

Materialien

→ 1 Stofftaschentuch 

Tipp: 
 Wer keine Haargum-

mis besitzt, kann auch 

Socken verwenden.

→ 2 Haargummis

Nach der Benutzung die Maske vorsichtig ausziehen 

und Berührung der Außenseite vermeiden. Gründ-

lich Hände waschen! Gebrauchte Masken können 

heiß in der Waschmaschine gewaschen werden.

9Fertig! So sollte die Maske aussehen


